LAS REFERENCIAS CULTURALES GASTRONOMICAS
EN LA ENSENANZA DE ESPANOL: UNA PROPUESTA
DE TRADUCCION ALEMAN-ESPANOL DE TEXTOS Y

PAGINAS WEB DE EMPRESAS DEL SECTOR
GASTRONOMICO (AMBITO DACHL)




RAE traducir
Del lat. traducére 'hacer pasar de un lugar a otro'.

1. tr. Expresar en una lengua lo que esta escrito o se ha expresado antes en otra.
2. tr. Convertir, mudar, trocar.
3. tr. Explicar, interpretar.

ENSENANZA

TRADUCCION

FINES
ESPECIFICOS

ENSENANZA
ESPANOL

RAE gastronomia
1. f. Arte de preparar una buena comida.
2. f. Aficién al buen comer.

3. f. Conjunto de los platos y usos culinarios propios de rminado lugar.
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Diaz y GoOmez (2005) parafraseando los estudios de Lévi-Strauss sobre el acto socio-cultural de alimentarse:

«La cocinade una sociedad es un lenguaje, es una forma de actividad humana universal, y no hay ninguna sociedad
sin lenguaje y sin formas de cocinar alimentos. Asi, al igual que en el lenguaje, en la cocina se traduce
inconscientemente la estructura de esa sociedad. Esta estructura se muestra a traves de reglas culinarias y de los
modelos de cocina»



¢,.De donde partimos?
El espanol en el ambito DACHL



El espainol en el ambito DACHL
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MEDITERRANE KUCHE ZURICH

Spanische Weine und Tapas, Koch- und Weinseminar

Ca. 3,5 Stunden

Das Erlebnis beinhaltet

+ Welcome Drink aus Spanien

+ Weinwissen tiber Spanien
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€« > C @ bolero-luzemn.ch/bolero-events/paella-kochkurs G B 2

DE

RESERVIEREN

§>55e]  PAELLA KOCHKURS

Zuerst geniessen Sie zur BegrUssung einen Tapas-Apéro. Nach dem gemeinsd
Kochen der verschiedenen Paellas, werden Ihnen diese im BOLERO Restaurante
JETIT ANMELDEN
S — serviert. Den Abschluss bildet eine typische Crema Catalana. Wahrend dem Abend

erfahren Sie interessante Details und Wissenswertes Uber spanische Tapas, Paellas y

Vinos, Essgewohnheiten der Spanier und Informationen Uber den Jakobsweg.

GUTSCHEIN BESTELLEM

BOLERD EVENTS DATEN
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» Mittwoch, 27. September 2023
» Donnerstag, 5. Oktober 2023
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» Donnerstag, 16. November 2023
» Mittwoch, 13. Dezember 2023
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§ ESCUELA SUPERIOR  ESCUELA TECNICA

o KOLLEG PEDAGOGICA SUPERIOR UNIVERSIDAD
8 2-3 afios 3 afos a partir de 3 anos a partir de 3 aiios

" e Curso
Berufsreifepriifung ' complementario

de formacion

ESCUELA
SECUNDARIA INFERIOR

4 anos

PREESCOLARIDAD

* prueba de acceso a la educacion superior,
equivalente a la prueba de maestria o de acceso a estudios.

https://www.wifi.at/uploads/migranten_eltern_es_26209_DE.pdf
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¢, Qué quiero plantear?



1. Explicar la relacion existente entre la traduccion pedagogica y la
ensenanza de idiomas.

2. Prestar atencion al espanol; fines profesionales en el ambito
gastronomico-culinario.

3. Recoger una serie de casos practicos que puedan ser de utilidad
en el contexto en el que estamos.



MARCO COMUN EUROPEO DE REFERENCIA PARA LAS LENGUAS

En el 2001 el Marco incluyo la mediacion lingtistica (incluida la traduccion) entre las
actividades comunicativas de la lengua:

«Puede que el principal objetivo declarado al aprender una lengua extranjera sea
conseguir resultados eficaces en las actividades de comprension (escrita u oral), o en
la mediacion (traducir o interpretar) o en la interaccion cara a cara» (p. 134)



La consciencia intercultural;

*Qué experiencia y conocimiento sociocultural previo se supone que tiene el alumno
y cudl se le exigira.

*Qué nueva experiencia y qué conocimiento de la vida social de su comunidad y de
la comunidad objeto de estudio tendra que adquirir el alumno con el fin de cumplir
los requisitos de la comunicacion en la segunda lengua.

*Qué consciencia de la relacion existente entre la cultura materna y la cultura objeto
de estudio necesitara el alumno para desarrollar una competencia intercultural
apropiada.

Marco Comun Europeo de Referencia > Capitulo 5
https://cvc.cervantes.es/ensenanza/biblioteca ele/marco/cap 05.htm
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https://cvc.cervantes.es/ensenanza/biblioteca_ele/marco/default.htm
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https://view.genial.ly/601a2e191a2eeb0d6fefdd6d/interactive-content-mapa-gastronomico-de-espana

Propuesta de ejercicio: Conocer las materias primas Yy
elaboraciones culinarias mas representativas de la cocina
autondémica.



LAS REFERENCIAS CULTURALES GASTRONOMICAS
EN LA ENSENANZA DE ESPANOL



¢Qué es para el ambito DACHL la cocina espafiola?

https://www.dw.com/de/fest-essen-02-spanien/av-17300857

¢, Qué es para el espaniol la cocina ambito DACHL?

https://elpais.com/elcomidista/2023/03/30/articulo/1680176885 623033.html

SALCHICHAS DE CHICHA QUE SABEN CHACHI

¢ Frankfurt o currywurst? 21 bares y restaurantes donde comer buenas salchichas
Alemanas, del pais, de Graus, entomatadas, con curry, en bocata, artesanas, de pincho moruno y

hasta de centolla: hay muchas cosas ricas que se pueden embutir en una tripa...
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https://www.dw.com/de/fest-essen-02-spanien/av-17300857
https://elpais.com/elcomidista/2023/03/30/articulo/1680176885_623033.html
https://elpais.com/noticias/salchichas/

Léxico

Aleman de Austria: Erdapfel
Aleman Suiza: Herdapfel/Hardopfel
Aleman estandar: Kartoffel
Traduccién: Patata

Aleman de Austria: Paradeiser
Aleman estandar; Tomate

Traduccion: Tomate

Aleman de Austria y

Suiza: Zucker,Zuggi, Zuckerli, Zuckerle und Zuckerl.

Aleman estandar: Bonbon
Traduccion: Caramelo

Aleman de Austria: Marillen
Aleman estandar: Aprikosen
Traduccion: Albaricoques

AdA = Elspal3, Stephan & Robert Mdller. 2003ff. Atlas zur deutschen Alltagssprache (AdA). <https://www.atlas-alltagssprache.de>

Kartoffeln

« Kartoffeln

» Erdapfel

» Herdapfel/Hardapfel
Erdbirnen

« Grundbirnen

Keiner

Tomate / Paradeiser

* Tomate
e Paradeiser

Zweitmeldungen klsiner
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Krone Spezialitaten in Zirich

https://lwww.krone-altstetten.ch/essen-trinken-feiern/essen-trinken

Unsere Klassiker servieren wir jeden Abend.

Zuri im Pfannli

Feines Ziurcher Kalbsgeschnéatzletes im Kupferpfannli
serviert mit Butterrdsti und Marktgemdise;...

Typisch Liachtaschtaa:
https://www.alleswurscht.li/typisch-liachtaschtaeae.
ROSCHTE MET ElL.

Rohe Kartoffeln schalen und an der Rostiraffel in eine
Schussel reiben, salzen. Albadl in einer beschichteten
Bratpfanne heiss werden lassen, Kartoffeln beigeben, zu
einem flachen Kuchen formen. Zugedeckt bei mittlerer
Hitze 15 Min. goldbraun braten. Rdsti auf einen gefetteten
Deckel oder Teller sturzen, mit der noch ungebratenen
Seite nach unten in die Pfanne zuriickgleiten lassen und
offen ca. 15 Min. fertig braten.

Dazu je ein Spiegelei, Rucolasalat oder Spinat reichen.

https://www.alleswurscht.li/roeschte-met-ei


https://www.krone-altstetten.ch/essen-trinken-feiern/essen-trinken
https://www.alleswurscht.li/typisch-liachtaschtaeae

Propuesta de ejercicio: Contraste de traducciones

Nombres de platos con variaciones locales

Restaurants Guflinain Triesenberg es un
municipio del principado de Liechtenstein.

https://www.oma-kocht.de/lomas-sauerkraut-einfach-und-

lecker/

Web: Danza de Fogones

Chruudchnopfli

Sauerkraut nach Omas Rezept

https://danzadefogones.com/como-hacer-

chucrut/#tasty-recipes-27570-jump-target

400 g Sauerkraut roh
40 g Zwiebeln (gehackt)
40 g Speck (klein geschnitten)
4 St. Wachholderbeeren
10 g Kartoffeln Typ C (mehlig kochend)
15 g Rapsal
80 ml Weisswein
200 ml Bouillon
1 Lorbeerblatt

Salz und Pfeffer

800 g Sauerkraut
1 Stiick Zwiebel
8 Stlick Wacholderbeeren
2 Stuck Gewdurznelken
50 g Schweineschmalz
15 TL Pfefferkdrner
4 Stiick Pimentkdérner
1 Prise Zucker
200 g Schinkenspeck, optional

1 repollo (1,5 kilos)
1,5 cucharadas de sal marina
fina
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https://www.oma-kocht.de/omas-sauerkraut-einfach-und-lecker/
https://danzadefogones.com/como-hacer-chucrut/#tasty-recipes-27570-jump-target
https://www.amazon.de/Fuchs-Gew%C3%BCrze-Piment-ganz-40/dp/B07VX2PZ74/ref=as_li_ss_tl?__mk_de_DE=%C3%85M%C3%85%C5%BD%C3%95%C3%91&crid=3PUG45MVV2M8X&dchild=1&keywords=pimentk%C3%B6rner&qid=1603820844&sprefix=Piment,aps,214&sr=8-3&linkCode=ll1&tag=wl030-21&linkId=732d1635fdd5a33a3cc1d7a71aee667d&language=de_DE
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Léxico culturalmente especifico:
https://lkommen.es/blog/tipos-salchichas-alemanas/

«Los habitos alimentarios se diferencian segun las condiciones geograficas, climaticas y econdémicas
locales, ademas de sufrir la influencia de cambios socio-culturales [...]. Se es lo que se come por los
habitos culturales que se adquieren y reproducen a lo largo de la vida y por los significados que se
atribuye a los alimentos que se consumen, que se amoldan a cada cultura»

NUNES DO SANTOS, C. (2007): “Somos lo que comemos: identidad cultural y habitos alimenticios”, Estudios y Perspectivas en Turismo, 16/2, pp. 234-242
<https://www.redalyc.org/articulo.oa?id=180713889006>.


https://kommen.es/blog/tipos-salchichas-alemanas/
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Las tapas «son una manera de entender la vida, no solo una forma de cocina»
Chef Ferran Adria (2017)

OMAR ALLIBHOY

TAPAS=

120 Rezepte aus der
spanischen Kiiche

€ 5 C & kochschule-duesseldorf.com T—— G W e % O : _ nl E 1 0 1 8 ES] EN REZ EP‘E
LABSIS PANIENS TAPAS-BARS
Unsere Kochkurse SR et o

Tauchen Sie ein in die Vielfalt der Kochkunsi

&3

r~y

Ohne Kimchi geht es Geliebte
nicht Kleinigkeiten

SAv ile,

https://kochschule-duesseldorf.com/spanischer-genuss



https://kochschule-duesseldorf.com/spanischer-genuss

Tapasteller: Speisekarte » Casa Ricardo - Spanisches Restaurant

Restaurant Cabafas Luzern | Spanische Kiiche Luzern

(cabanas.ch)

Spanische Kartoffel-
Eier-Omelette mit
Zwiebeln

Tortilla espafiola

Spanischer
Rohschinken aus
Granada“Trevelez“24
Monate gereift

Jamén serrano gran reserva Trevelez
(509)

Pimientos de Padrén

Pimientos de Padrén

Gambas a la plancha

Crevetten vom Grill mit Meersal

Gambas al ajillo

Crevetten mit Knoblauch, Petersilie und
Oliveno

Boquerones fritos

Fritierte Sardellen

(Hamburgo)
Spanisches Omelette Tortilla espafiola
Serranoschincken Jamoén serrano
Kleine Paprika Pimientos del Padron
Gambas a la plancha Langostinos vom Grill
Gambas al ajillo Gambas in Knoblauchdl
Gambas con panceta Scampis mit Bacon
Boquerones fritos Eigelegte Sardellen
Manchegokéase Queso manchego
Kleine Kartoffeln mit Mojo Papas arrugadas

Champignons mit
iberischen chorizo an
Malaga-Sauce

Champifiones con chorizo en salsa de
Malaga

o
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https://casaricardo.de/speisekarte/
https://cabanas.ch/
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Segun el Diccionario de términos clave de ELE del Centro Virtual Cervantes, LFE «se centra en los
procesos de ensefianza-aprendizaje que facilitan el dominio de la comunicacion especializada, esto
es, la lengua gque utilizan los profesionales que trabajan en un determinado contexto laboral o

los expertos que desarrollan su actividad en una disciplina académica concreta»

Arbeitssprache, Berufssprache,

Gruppensprache, Fachkommunikation, Fachsprache,
Fachtext, Sachsprache, Sachtext, Sekundarsprache,

Sondersprache, Sprache der..., Subsprache,

Terminologie, Varietat, Variante, Zwecksprach

HAHN, Walther von (1983):
Fachkommunikation. Entwicklung. Linguistische Konzepte. Betriebliche Beispiele.

https://www.tripadvisor.es/Attraction_Review-g187895-d1959608-Reviews-Gigliocooking_School-Florence_Tuscany.html
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«La competencia lingt
distintas actividades de |
mediacion (en concreto, in
hace posible en relacién con t

jonamiento con la realizacion de
sion, la expresion, la interaccion o la
a uno de estos tipos de actividades se
a, 0 en ambas» (MCER, 2001, p.14)



Todas las destrezas se pueden desarrollar durante las actividades de traduccion. Trabajo adaptado a las necesidades profesionales:
desarrollar competencias linguisticas que encuentren aplicacion real en el sector gastronomico; capacidad de comprension del espafiol;
capacidad de transmision de la informacion de la lengua materna a la lengua espafiola; capacidad de mediacion entre dos interlocutores
(inter e intralinguistica).

COMPRENSION LECTORA

Recetas: gazpacho Recetas web empresa Analizar elaboraciones Traduccion a vista: Critica gastronGmica
exportadora. Cooperativa La culinarias describiendo (conocimiento especializado; comunicacién interna
Palma. sus procesos de entre expertos).

ejecucion (oral o escrito)
mediante ficha técnica
de fabricacion. Alvalle.

Aspectos culturales;
receta mexicana
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Gazpacho

INGREDIENTE
S

1 Kg de tomate
de pera

1 Pimiento verde
italiano

1 Pepino

2 Dientes de ajo
-Sal

*Pimienta

*Aceite de oliva
*Vinagre

PREPARACION

1.Lavamos el pimiento y el tomate
sin pelar (asi le da mas espesor) y
lo cortamos

2.Pelamos el pepino y lo cortamos
3.Pelamos el ajo y lo cortamos
4.Ponemos todos los ingredientes
en la batidora, echamos aceite, sal
y vinagre y lo trituramos todo hasta
lograr la textura deseada
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Gazpacho mexicano

INGREDIENTES

1 kg de tomate de pera o
en rama

1 pepino

*1 cebolleta

2 pimientos jalapefios (si
pueden ser frescos)

3 limas

1 aguacate

1 manojo de cilantro

*1/2 cucharadita de comino
en polvo

*100 ml de aceite de oliva
virgen extra

Sal

PREPARACION

1.Primero pelamos el pepino, los tomates y el
aguacate.

2.Después lo picamos todo en trozos grandes y lo
trituramos en la batidora con el jalapefio, la cebolleta,
el zumo de lima, la media cucharadita de comino y la
sal.

3.Anhadimos el aceite poco a poco sin dejar de triturar.
4.Por otro lado, preparamos la guarnicién picando un
poco de tomate, cebolleta y cilantro, y alifiando con
zumo de lima y sal.

5.Y, por ultimo, servimos el gazpacho en un bol con un
poco de guarnicién encima.

https://www.rtve.es/television/20210527/mejores-recetas-gazpacho-cocina-rtve/2094520.shtml



https://www.rtve.es/television/20210527/mejores-recetas-gazpacho-cocina-rtve/2094520.shtml

https://www.granadalapalma.com/experimenta/
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JALSQ%‘LH . DE PEPINO 5ils

ON AHUMADO
Ingredientes | Pepifios nack, salmén
| mado crerfia e qué% pimienta

bIancaysaI
Elaboracmn | Cortamos los

de Ios@wgﬁy abnmos*ﬁorl
retiramos la piel y la reservamos en
una servilleta humedé“QuLtamos las §
semillas de los pepiﬁb&eortamos en
dados pequeios Salpimentamosy.

anadimos el queso. Utilizamos las
pieles del pepino para hacer rollitos

eon la mezcla anterior y en el centro
colocamos las tiras de salmén.

FALSO SUSHI DE PEPINO SNACK Y SALMON
AHUMADO
Ingredientes | Pepinos Snack, salmon ahumado,
cremade queso, pimienta blancay sal.
Elaboracion | Cortamos los extremos de los pepinos
y abrimos por la mitad, retiramos la piel y la
reservamos en una servilleta hiUmeda. Quitamos las
semillas de los pepinos, cortamos en dados
pequefios, salpimentamos y afiadimos el queso.
Utilizamos las pieles del pepino para hacer rollitos
con la mezcla anterior y en el centro colocamos las
tiras de salmon.

# granadalapalma.com/experimenta#degusta G e w O a&:
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w‘-.;tﬁ REUCHERLACHS" ... LTS
y .zuhten|Sna urken,

Raucherlachs, ;rﬁdr Frischkase,
- weiBer effe und'Salz.

und Pfeffer wiirzen und den
Frischkase hinzufiigen. Die zuvor

. zubereitete Mischung auf die
“Innenseite der Gurkenschalen
ben, darauf die Lachsstreifen

FALSCHES SUSHI AUS MINI-GURKE UND RAUCHERLACHS

Zutaten | Snackgurken, Raucherlachs, cremiger Frischkase, weil3er
Pfeffer und Salz.

Zubereitung | Die Enden der Gurken abschneiden, Gurken halbieren,
Haut entfernen und in einer feuchten Serviette aufbewahren. Die
Gurkenkerne entfernen, Gurken in kleine Wirfel schneiden, mit Salz
und Pfeffer wirzen und den Frischkase hinzuflgen. Die zuvor
zubereitete Mischung auf die Innenseite der Gurkenschalen geben,
darauf die Lachsstreifen legen und zu Rdéllchen rollen.
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R IT TAPENADE-
CINMOZZARELLA-FULLUNG
_ Z(taten | Chei ytomaten, schwarze
Oliven/Kapern, Sardellen, hatives £
Oliyefidl extra und Mozzarghia=Rerlen.
Zubereitung | Die Cheffytomaten
aschen, schneiden und@ushéhlen.
Oliven, Kapern, Sardellen und
Olivenodl in eigemMorser zu einer
" Pastejverreiben: Die €herrytomaten
_mit der Tapenade flllen, eine halbe
Mozzarella-Perle darauf geben und
mit dem oberenTeil der Tomate
abdecken. * /

7

+» TOMATES CHERRY,RELLENOS DE
IAPE_NADé Y MMOZZARELLA
ngredientés | Tomates cherry,
aceituna§ negras, alcaparras, filetes dew
ancheay aceite de olivaVirgen extra y
* petlas de mozzagella. ==~
%boracién | Lavarrios, cortames y
vaciamos los tomates cherry. Con un
mortero hacemos una pasta con las

A aceitunas, alc phrrs, gnchoas y AOVE.
Rellenamos los cherry con el
[\tapehade, colocamesimedia perla de
mozzarella y‘i:erminamos con la parte
superior del cherry:

TOMATES CHERRY RELLENOS DE TAPENADE Y MOZZARELLA CHERRYTOMATEN MIT TAPENADE-MOZZARELLA-FULLUNG

Ingredientes | Tomates cherry, aceitunas negras, alcaparras, filetes de - z\;;5ten | Cherrytomaten, schwarze Oliven, Kapern, Sardellen, natives
anchoa, aceite de oliva virgen extray perlas de mozzarella.

Elaboracion | Lavamos, cortamos y vaciamos los tomates cherry. Con Olivendl extra und Mozzarella-Perlen.
’ y : Y- Zubereitung | Die Cherrytomaten waschen, schneiden und aushohlen.
un mortero hacemos una pasta con las aceitunas, alcaparras, Oliven, Kapern, Sardellen und Olivenél in einem Mérser zu einer
anchoas y AOVE. Rellenamos los cherry con el tapenade, colocamos Past ’ p'b ’ Die Ch ; ‘ it der T de fill _
media perla de mozzarellay terminamos con la parte superior del aste verreiben. LUie Lherrytomaten m er. apenade fu en,. €ine
cherry. halbe Mozzarella-Perle darauf geben und mit dem oberen Teil der

Tomate abdecken.



Analizar elaboraciones culinarias describiendo sus
procesos de ejecucidon (oral o escrito) mediante
recetas o fichas técnicas para poder exportar.

&«

€ > C @& aballecom/es G 2 % 0O a

htps/abvallecomess. e A

> C @ alvalle.com/es/receta/gazpacho-original

INGREDIENTES

Hortalizas frescas (93%)
Tomate

Pimiento

Pepino

Cebolla

Aceite de oliva virgen extra
(2,6%)

Vinagre de vino

Zumo de limén

SIN GLUTEN

» C @ alvalle.com/de/rezept/gazpacho-original

ZUTATEN

Tomaten (60%)

Paprika

Gurken

Zwiebeln

Natives Olivendl (2,6 %)
Weinessig

Salz

Knoblauch

Zitronensaft
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DECLARACION NUTRICIONAL

(Por 100 ml)

Valor energético +++cvevivent ]84 kJ / 44 keal

Grasas cccecscsscsssrscrscsssrssssssnsassas 2'7 g
de las cuales saturadas  +..oooiiiiiiiiin 0'4 g
Hidratos de carbono ««vvvvvvrvuriiennnnnns 3,5
de los cuales azdicares ««.cvvviiiiiiiins 3,
Fibraalimentaria «cccvceeeneernnnnnennnnnns 1 ,2
Protelnas escvcssiiiecotinscsssissssssons 0,9 g
Il 072 5 1a\5 60 18 0 bl MhALA 0718 SN AR LA e 0 A 0'62 g

G & 2 % 0O &

NAHRWERTANGABEN

(Nahrwert pro 100 ml)

davon gesittigte Fettsduren «............
Kohlanhydrate: <ssimsmeransissmmsaepssins
davon Zucker scccssssssessscsescnssnsons
Ballaststoffe :ccccocccissccsssscncosnsnnne

EiweiB «cccceverinnicctnnnctnncnsccannaas




Todas las destrezas se pueden desarrollar durante las actividades de traduccién. Trabajo adaptado a las necesidades profesionales:
desarrollar competencias linglisticas que encuentren aplicacion real en el sector gastronémico; capacidad de comprension del espafiol;
capacidad de transmisiéon de la informacion de la lengua materna a la lengua espafiola; capacidad de mediacion entre dos interlocutores
(inter e intralinglistica).

INTERACCION ORAL (MEDIACION)

Explicar mena de un | Explicar en qué consiste el menu. | Parafrasear: Explicar qué es la Tarta de Santiago y como se elabora.
restaurante. Hay que explicar lo que contienen los

platos Blog:https://www.kuechenmomente.de/tarta-de-santiago-spanischer-

mandelkuchen/

https://www.recetasderechupete.com/tarta-de-almendras-o-santiago-receta-
tradicional-gallega/4227/

o
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https://www.kuechenmomente.de/tarta-de-santiago-spanischer-mandelkuchen/
https://www.recetasderechupete.com/tarta-de-almendras-o-santiago-receta-tradicional-gallega/4227/
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Ejercicios de mediacion: Proponer a los
estudiantes que expligue en qué consiste el
menu (del dia); menud gourmet que tienen
gue preparar hoy. Hay que explicar lo que
contienen los platos.

Sinfonia templada de tomates cherry y burrata
Zutaten: Burrata, kleiner Triiffel, gesmischte Cherrytomaten, natives Olivendl, Oregano und Maldon Meersalz

Ingredientes: Burrata, trufa pequefia, tomates Cherry variados, aceite de oliva virgen extra, oréegano y sal
maldon.

Zuberaitung: Die Cherrytomaten waschen und vierteln und in einer heilfen Pfanne mit Olivendl sautieren,
ohne si zu weich werden zu lassen; mit Maldon-5alz und Oregano wiirzen. Den halbierte Burrata auf einen
Teller geben, den Tribbel dariiber holbeln und ...

Elaboracién: Lavamos y cortamos los tomates Cherry y en cuarto, salteamos en una sartén caliente con AOVE

sin que se ablanden en excesoy alifiamos con sal maldén y orégano. En un plato colocamos la burrata cortada

por la mitad, rallamos encima la trufa y...




Universidad
Todas las destrezas se pueden desarrollar durante las actividades de traduccion. Trabajo adaptado a las necesidades profesionales: desarrollar competencias @ e Solanen ™
linguisticas que encuentren aplicacion real en el sector gastrondmico; capacidad de comprensién del espafiol; capacidad de transmisién de la
informacién; capacidad de mediacion entre dos interlocutores (inter e intralinguistica).

UNIDADES FRASEOLOGICAS REFERIDAS A COMIDAS

. Juceda, 2015.Diccionario de Refranes, dichos y proverbios
. Buitrago, A. (2007): Diccionario de dichos y frases hechas, Madrid, Espasa Calpa
Traduccion dirigida de expresiones idiomaética. . Biblioteca fraseolodgica y paremioldgica, Centro Virtual Cervantes.
https://cvc.cervantes.es/lengua/biblioteca_fraseologica/;
. Refranero multilinglie, Centro Virtual Cervantes.

https://cvc.cervantes.es/lengual/refranero/

. Duden — Redewendungen: Worterbuch der deutschen Idiomatik (Duden -
Deutsche Sprache in 12 Banden), 2020_Deutsche Sprichwérter &
Redewendungen: Das grof3e Worterbuch der deutschen Sprichworter und

Redewendungen von Vincent Landré, 2020

Aqui tienes varias
ideas para preparar
un delicioso coctel

Falsos amigos

de champagne o
cava, con el toque
que mas te guste. ...



https://cvc.cervantes.es/lengua/biblioteca_fraseologica/
https://cvc.cervantes.es/lengua/refranero/
https://www.amazon.de/Vincent-Landr%25C3%25A9/e/B07PM42WJ9?ref=sr_ntt_srch_lnk_2&qid=1682268537&sr=1-2

CONCLUSIONES
LIMITACIONES
FUTURAS LINEAS DE
INVESTIGACION



iMuchas gracias!

mtmula@universidadviu.es

Universidad
Internacional
de Valencia




