/
A/

N[~ |

9
7

DOMINIOS Y SUBDOMINIOS LEXICOS
EN EL SECTOR DE LA )

OLIVICULTURA: EL PROYECTO /
OLEUM 7

Dra.M.del Carmen Balbuena Torezano O y
Universidad de Cordoba
mcbalbuena@uco.es



mailto:mcbalbuena@uco.es

[

|

é
\
\,

/

\
fo,., ’

)

OLEO & GRAF A :

Recurso termino-ontologico multimodal
para la comunicacion especializada de la
olivicultura y la elaiotecnia (OLEOGRAF)
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SOBRE EL PROYECTO

1/ OLEO & GRAFIA es un recurso
multimodal y multilingle destinado a

poner en valor el olivar, el AOVE vy la
aceituna de mesa que se producen en
Andalucia, con especial incidencia en la
produccién de Cordoba y su provincia.

2/ Se trata de una forma de entender y
comprender el mundo del olivar y sus
derivados, mediante la combinacion de
imagen, texto y audio para acercar al
gran publico la realidad del sector
oleicola y de la aceituna de mesa

3/ Esta informacion se distribuye vy
enlaza en el Centro Virtual de

Interpretacion OLEO & GRAFIA creado a
tal efecto, siguiendo los esquemas de

Web Semantica (OWL), y transformando
la mera informacion en conocimiento
para el usuario.

4/ El proyecto persigue, ademas,
promulgar valores de sostenibilidad vy
solidaridad, mediante el uso de nuevas
tecnologias y espacios solidarios vy
educativos.

s

N

/)




SOBRE EL PROYECTO

'Q DE QENCIA .
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Convocatoria 2022 - «Proyectos de Generacion de Conocimiento»
Formato Memoria Cientifico-Técnica Proyectos Individuales

AVISO IMPORTANTE - La memoria no podra exceder de 20 paginas. Para rellenar
correctamente esta memoria, lea detenidamente las instrucciones disponibles
en la web de la convocatoria.

100.000 € o mas (en costes directos).

IMPORTANT ~ The research proposal cannot exceed 20 pages. Instructions to fill this

document are available in the website_If the project cost is equal or greater than
100.000 €, this document must be filled in English.

1. DATOS DEL PROYECTO. PROPOSAL DATA

IP 1 (Nombre y apellidos. Name and surname): Maria del Carmen Balbuena Torezano
IP 2 (Nombre y apellidos. Name and surname). Adnan Fuentes Luque

TITULO DEL PROYECTO (ACRONIMO): OLEO & GRAFIA: Recurso término-ontolégico
multimodal para la comunicacion especializada de la olivicultura y la elaiotecnia
(OLEOGRAF) g

TITLE OF THE PROJECT (ACRONYM): OLEO & GRAFIA: Multimodal term-ontological
resource for the specialized communication of olive growing and elalotechnics
(OLEOGRAF)




OLeO & GRAfIA

1/ Andalucia, mar de olivos
2/ Olivicultura

3/ Elaiotecnia
4/ Aceituna de mesa

5/ Cata y maridaje

6/ Las denominaciones de origen
// Oleoturismo.

8/ Internacionalizacion

9/ Oleosalud

10/ Aula del olivar

11/ Alevines y olivares

12/ Olivares solidarios

12/ Eventos, premios y distinciones

13/ OLEUM (AR, EN, ES, DE, FR, IT, ZH)

14/ Enlaces de interés
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OLEO & GRAFIA: OBJETIVOS

GENERALES:

Puesta en valor del olivar, el AOVE vy la aceituna de mesa.
Optimizacion y | valor anadido para la comercializacion: AOVE,
aceituna de mesa, oleoturismo.

Promocion.: aceite de oliva & aceituna ----> excelencia
gastrondmica /alimentacidén saludable.

Difusion historica, cultural y social de municipios olivareros y su
biodiversidad.

Internacionalizacion del patrimonio olivarero.

ESPECIFICOS:

Creacion de un corpus textual
Inventario de relaciones conceptuales del evento [OLIVAR]:

[Historia], [Fisiologia], [Olivicultura], [Elaiotecnia],
[Patrimonio], [Entamado], [Regulacion] y [Oleoturismo].
Creacion de ontologia (corpus textual, los términos candidatos
a estudio y relaciones conceptuales)

Especificacion concisa y univoca para las definiciones
terminograficas.

Disefio de macro- y micro-estructura de recurso término-
ontografico de nueva planta

Creacion del recurso termino-ontografico multilinglie vy
multimodal OLEUM (Open Science)



DISENO Y COMPILACION DEL CORPUS TEXTUAL:

« Elaborado ad hoc, corpus paralelo y comparable
« Geéneros y tipos textuales: normas comerciales; solicitudes de registro como DOP/IGP; métodos de prueba y

analisis; métodos y normas de evaluacidon organoléptica; anuarios; guias para técnicas; guias de gestion de la
calidad; directrices de almacenamiento; catalogos de variedades de olivo; guias gastrondmicas; guias de salud;
revistas especializadas; estudios cientificos y académicos; estadisticas; contratos y subvenciones; formularios;
textos normativos y juridicos nacionales y europeos; informes sobre produccion y estudios de mercado; redes
sociales; web especializadas; folletos de oleoturismo; webs institucionales; presentaciones a congresos y
reuniones cientificas; documentos audiovisuales; etiquetas; documentos relativos a la exportacion e
importacion; documentos museisticos; o documentos emanados de jornadas técnicas, entre otros.

« Representatividad: ReCor (Univ. Malaga)



FASE 2

IDENTIFICACION, EXTRACCION Y
VALIDACION TERMINOLOGICA
e TermoStat Web 3.0
o« Wordsmith’s Tool 6.0
o« AntConc o Sketch Engine. C
« Equivalencias en las lenguas meta. LO:
espanol
« Combinaciones linglisticas (LF Aligner)
o Patrones gramaticales
o Validacion de términos candidatos a
estudio (especialistas del sector vy
empresas agroalimentarias y oleicolas)




FASE 3:

.ELABORACION DE LA ONTOLOGIA

Inventario conceptual (clases) y relaciones taxondmicas
(jerarquia de clases): [001 Historia], [002 Fisiologia], [003

Olivicultura], [004 Elaiotecnia], [005 Patrimonio], [006 Entamado],

[007 Regulacion], [008 Oleoturismo].

Relaciones conceptuales: subclase-de; parte-de; tipo-de;
pertenece a; técnica-de; sabe-a; huele-a, sirve-para, etc.
Establecimiento de instancias: Se completara la ontologia con
aquellos elementos que ejemplificaran cada clase o relacion.

Establecimiento de axiomas: Se emplearan para describir
determinadas relaciones cuando éstas no estén vinculadas por una

relacion taxonomica. Por ejemplo: “Si repilo y Bactrocera olea son
de la clase [patologia], entonces repilo no es subclase de
Bactrocera olea”. Estos dos conceptos no estan vinculados
jerarquicamente, pues mientras el repilo del olivo es una patologia
causada por un hongo, la Bactrocera olea es un insecto ("mosca
del olivo”). Por tanto, aunque ambos son subclases del dominio
[patologia], pertenecen a subdominios distintos. En este caso, para
que la ontologia funcione adecuadamente, se ha de limitar o
restringir la relacién entre ambos mediante un axioma.




FASE 3: EJEMPLO

[004 ELAIOTECNIA]
[0041Quimica]

[0042 Industria]
[00421Maquinaria]

[0043 Procesos]
[00431Recepcion]
[00432 Lavado]

[00433 Molturacion]
[00434 Extraccion]
[00435 Presion]

[00436 Centrifugacion]
[00437 Filtracion]
[00438 Fases]

[0044 Productos]
[00441Aceites]

[0045 Subproductos]

[0046 Cata]
[00461 Caracteristicas organolépticas]
[00462 Fase olfativa]
[00463 Fase gustativa]

[0047 Envasado y conservacion]
[00471Envasado]
[00472 Etiquetado]
[00473 Almacenamiento]




FASE 3: EJEMPLO

[005 PATRIMONIO]
[0051Patrimonio oleicola]
(00511 Arquitectura]
(00512 Naturaleza]
(00513 Oleocultura]
(005131 Historia]
(005132 Fiestas]
(005133 Gastronomia]
(005134 Paremiologia]
(005134 Artes]
(0051341 Literatura]
(0051342 Pintura]
(0051343 Cine]
(0051344 Otras manifestaciones artisticas]




FASE 4: FICHA
ONTOTERMINOGRAFICA

Término (ES): Validado:
Autor de la ficha: Si NO
Categoria gramatical:
Codigo de concepto: Dominio: Subdominio:
Equivalencias:
Definicion (ES):
EN:
FR:
Definiciones (TL): :.)‘.E
AR:
ZH:
Contexto (ES):
EN:
FR:
Contextos (TL): :?'.E
AR:
ZH:
Relacién conceptual: Superordinado: Subordinado:
ES:
EN:
Colocaciones: TR:
) DE:
AF
ZH:
Multimedia:
Informacion adicional:




FASE b5:

DISENO DEL RECURSO TERMINO-ONTOGRAFICO OLEUM. Una vez
completada la ontologia y las fichas término-ontoldgicas, procedera

la implantacion del recurso multimedia y multilingtie online. Para
ello, diseflaremos dos tipos de busqueda, que permitan al usuario
recuperar la informacion deseada:

a)Busqueda semasiologica: busqueda por orden alfabético,
estableciendo grupos busqueda A-C, D-F, G-I, J-L, M-0O, P-R, S-V, V-X,
Y-Z.

b)Busqueda onomasiologica: Busqueda por dominios y
subdominios, o por relaciones conceptuales.




AR \ S

[ //

L

Iy el

: |
004-ELAIOTECNIA= o

: RESULTADOS s e :
0041-Quimican acdez’/-ggdityo £ fase-liquida-/-liquid phasen o
aado linoleico | finoleic-acido : | 00438 £ane® | fase-oleosa/qily phasen o
acido linolénico /inglenic-agido o 0043 Procesosn L fase solida/-solid phases o
partida cho 0044- u o o
e ° e e e ,,
| 0 : o
3cidos grasos / fatty agidse o 00431 Recepddn®  'iolva/siorage chuteo m_gmeubulk oil/a o
acidos grasos-esenciales / 0 roje/trojen aceite-convencional/-conventional-oil o
00411-Acidoso 4cidos grasos insaturados (AGI)/ ZS RO aceie G o/ oive i/ ivengl :
3ados rasos ibres / free faity agidso E W Iacelte deoln;a lampante-/-lampante-olive-Qil n
Lavadoo | aqua de-vegetacion / yegelation water Lampantl-
(éOGOSWF Ag;asos monoinsaturados {AGM) /- monounsaturated fatty-acds [0 . m; % aceite-de-oliva refinado/ refined olive-gil /affiniertes Olivengls o
[¢] b 0
. - . 00433 Molturaciono de-a0enaT0ash aceite-de-oliva-virgen-(AOV) /-yirgin-olive-gil (VOO) /-natives Qliyendle  |o
(PUMFA‘g;:WSW"‘m‘(AGP)'/ ‘polyunsaturated fafly acids- o T ——— %m&: aceite-de oliva-virgen-extra(AOVE) /-extra-\irgin olive-gil (EVOO) /
extraccion /-extractione e 2 natives-QOlivenol-extran
aadosgrasossatuados(AGS) IMM(SFAS}n a [Ghmcimentiofciicdrions 00441-Aceitesa aceie-de-orujo-de-oliva7 olive-Te3idue gil - Olvenleste .
| 00412 Alcoholeso | : 2 " 00434 Extraccidne extraccion parcial / partial exiractiono aceite-de-orujo-de-oliva-crudo+/-crude olive-fesidue il /- rohes o
. a pnmera-extraccion /-first extractiono Qliventresterdle
00413 Hidrocarburose | R-sitosterol /8-sdosterolo o segunda expoca M’% acete de o0 deOivareiado  Tened ove fesidue o afies |
escualeno/-sgualepeo 0 =4 ' 5
00414 indice de-polifenoles /- polyphenol indexo 0 00435 Prensadoo aceite-de- pnmera extraccion /- o
Indicess= indicede tocoferoles-/{ocopherol indexo o aceite-de-sequnda-extraccion /- mmmu o
| 0042-industria= 5 o aceite-ecologico graanic il o
batidora/-malaxatore o smmdedosfwl aceite-en-rama+/-ynfiltered-gile o
o Mmmlﬂ mengyarigtal / single
wntnfugalvemwllverbcd ceninfugeo o 00436 Centrigacions  Soiema de tres fases firee.pt aceite: /-sin vanetalg[n :
decanter/decanterp o sistema tradicional / {radtional systemo
envasadora/ bottling lineo o tobera / ozzien o
1-Maguinango molino-de di tados/ metal tooth grinder | aballantado/ dehumificabon /o o
e nbl:'n'gdexseddrs'; | : : demm-mm-f-nammo 0045-Subproductost : /- edime o
molino-de martillos / hammer millo o 00437 Filtragiéno fracbal — , onilo/ dieg olive mln" o
Mmlhw ¥ separaagn Ilqwdo—!qu(bl HQUICHIGUIC SEpAralior Ol'U]OImD :
Erend OO0 9 Tubldst separacién sSido-iquido sotkud separalione subproducto /-by-producto o
tamiz vibratono-/-vibrating sievee o tamizado/-gievingo s
— =
cata/1astings
0046-Cata catador {asier
panel de cata / tasting panela
andlisis sensorial -seqsory aalysiso
aromatico/-aromatice
astringente /3t
00461 Caracteristicas o
organolépticasa
00462 Fase olfativas
00463 Fase gustativao
00464 Utensilioso
0047-Envasadoy-
conservacions
00471-Enyasadoo
00472 Etiquetadoa
00473 Almacenamientoo
| 004S-Alpechina |
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OLEOTeRM

01

Establecimiento de dominios y subdominos en torno al olivar,
el AOVE y la aceituna de mesa.

O 2 Creacion de la ontologia OLEOGRAF

03

Elaboracién del glosario multilingtiie (AR, EN, ES, DE, FR, IT, ZH)

Active ontology x | Entities x Classes x  Object properties x Data properties x  Individuals by class x| |

@ Protégé File FEdit View Reasoner Tools Refactor Window Ontop Help

[5) ® ELAIOTECNIA (http://www.semanticweb.org/carmeli/ontologies/2|

< > ® ELAIOTECNIA (http://www.semanticweb.org/carmeli/ontologies/2022/11

Class hierarchy = Class hierarchy (inferred) ]
Class hierarchy:

@ owl:Thing
) OLIVICULTURA_Y_ELAIOTECNIA
) COMERCIALIZACION
@ Cata
@ Mercado /—
) ELAIOTECNIA -~
) Batido
) Decantacién
& Envasado
) Maquinaria
' Molturacion
) ProfesionesElaiotecnia
) OLEOTURISMO
@) Arquitectura
¢ almazara

' bodega
) nave_de_elaboracién
& patio
@) Museo
¢ Rutas
) OLIVICULTURA
) ProfesionesOlivicultura /
@ Recoleccién
&) Transporte /
& Webs
7
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RETOS POR CONSEGUIR

4
RETO 1

Acercamiento al gran
publico del mundo del
olivar,el AOVE vy la
aceituna de mesa SIN
LIMITACIONES

I;wGUfSTICAS
RETO 4

IDinamizar el consumo
del AOVE y de la aceituna
de mesa

v
RETO 2

Proyeccion internacional
del sector

v
RETO 5

Observatorio sobre el
oleoturismo

4
RETO 3

Contribucion a la
identidad de las
poblaciones que trabajan
el olivary de la provincia
de Cérdoba en general

4
RETO 6

Educacion sobre
produccion sostenible y
solidaria
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